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VINI DA
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NON PERDERE

Rossi di gran fascino. Bianchi eleganti.
Bollicine. Dolei. Per tutte le tasche,
con qualche eccezione. Ecco le bottiglie
che secondo il nostro esperto tutti
dovremmo assaggiare almeno una volta

DI ENZO VIZZARI

a cantina ideale non
esiste e se esistesse as-
somiglierebbe alla bi-
blioteca di Alessan-
dria: sconfinata, do-
vrebbe contenere tutti
i vini del mondo e, na-
turalmente, sarebbe schiacciante la pre-
valenza di bottiglie mediocri o pessime.
Ma la propria cantina ideale ciascuno la
immagina e, se dispone di conoscenza e
mezzi, se la costruisce su misura. Oggi &
meno difficile di ieri procurarsi le botti-
glie predilette, e quelle che non si trova-
no in enoteca o dai produttori sono ac-
quistabili nelle aste e on line. Con due li-
miti: uno soggettivo, il costo, e I’altro og-
gettivo, la sostanziale irreperibilita di
certe bottiglie a tiratura quasi confiden-
ziale, oggetti di culto per gli appassiona-
ti. Unendo esperienza (tutte le bortiglie
indicate sono state assaggiate piu volte)

e passione, ho sele-
zionato cento etichet-
te che consiglio a chi
voghia avvicinarsi al-
I’eccellenza del vino e
che - vedi la nutrita
sezione dei “miti” -
ogni amante del buon
vino dovrebbe conce-
dersi almeno una vol-
ta nella vita. E la

La cantina della Tenuta
Tignanello, Antinori. A destra:
uno scatto di Phil Roynter

“mia” scelta: parziale, discutibile, sog-
gettiva per definizione.

Comprende tanta Francia, Bourgogne so-
prattutto, molto Piemonte, piti rossi che
bianchi, poche etichette extraeuropee,
qualche esclusione calcolata anche di bot-
tiglie famose, nessun particolare traspor-
to per i cosiddetti “vini naturali” (biologi-
ci, biodinamici, troppo spesso “biofurbi”
e imbevibili), e un occhio benevolmente
critico all'Italia, dettato anche dalla neces-

sita di restare con i piedi per terra quanto
a prezzi. Il prezzo medio delle bottiglie se-
lezionate resta comunque alto, ma il vino
eccellente non & né puo essere a buon mer-
cato, innanzitutto perché costa molto pro-
durlo e poi perché quasi mai, con [’ecce-
zione degli chateau bordolesi, qualita e
quantita sono compatibili. Vale d’altron-
de anche per il vino la regola che i gour-
met avveduti seguono: nell’arco di un me-
se, meglio regalarsi una sola grande ce- »
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